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T O M - K L O N G  G O O N G
ต้มโคล้งกุ้งแมน่�า

Gril led River Prawn | Prawn Fat Mousse | Chil i  Paste

P H L A  S Q U I D
พล่าปลาหมึก

Thai Melon | Banana Blossom Confit | 
Pork Prosciutto

B A M B O O ~ C O O K E D  M U S H R O O M
หลามเห็ด

Local Mushroom | Mushroom Cracker | 
Lemon Basil

Syrah, GranMonte Sakuna Rosé, 
Khao Yai, Thailand

Albarino, Leirana, Rias Baixas, Spain
Forjas del Salnés

Thai Sake Devanom Kiaw Ngoo

1 S T  A P P E T I Z E R

( K U A ~ C H A R R I N G )
2 N D  A P P E T I Z E R

( L A R M ~ B A M B O O  C O O K I N G )

S O U P

( Y A N G ~ G R I L L I N G )

( R O M  K W A N N ~ S M O K I N G )

� S N A C K

P L A  H E A N G  T E A N G  M O
 ปลาแห้งแตงโม

Watermelon Tartelette | Smoked Mackerel

C R A B  C U R R Y
ปูผัดผงกะหรี่

Crab Meat | Thai Egg Cake Curry |
Salted Egg Yolk

M I A N G  N U E A
เมี่ยงเนื้อรมควัน

Sundried Thai Wagyu | 
Orange Dressing | Betel Leaf



Pinot Noir, Pegasus Bay,
Waipara Valley, New Zealand

Shiraz, Heritage, Barossa, 
Austral ia

B H O M  P L A
บม่ปลา

Salt Baked Southern Fish | 
Spicy Red Onion Salad | Udoi Rice

P I N E A P P L E
สับปะรดเผา

J E E  C O R N
จ่ีข้าวโพด

Butter Corn Ice Cream | Burnt Corn Syrup | 
Charred Coconut Meringue

P A L A T E  C L E A N S E R

( P A O ~ B U R N I N G )

D E S S E R T

( J E E ~ T O R C H I N G )

P R E  M A I N

( B H O M ~ E M B E R  R O A S T I N G )

Add~on

T H B  8 5 0  N E T

M A I N

� ( A N N ~ H A N G I N G  O V E R  T H E  F I R E  
T O  S L O W  C O O K )

A N N  T H A I  W A G Y U
แอนเนื้อไทยวากิว�

Green Curry Sauce | Local Eggplant

A N N  P O R K  J O W L
แอนคอหมู

Red Curry Sauce| Local Eggplant


